
Herzlich willkommen zur Erdbeerzeit 
im Landhotel „Zum grünen Baum“ 

ERDBEER-BUTTERMILCH-TORTE 
Leckerer Mürbeteig und darauf, zwischen 
einem Rührteig– und einem Biskuitboden 
liegt eine zarte Buttermilch-Sahne und 
Erdbeer-Buttermilch-Sahne mit fruchtiger 
Erdbeerzubereitung verstrudelt. Belegt 
mit halben Erdbeeren und weißen Schoko-
blättchen garniert. 

ERDBEER-KÄSE-SAHNE –
SCHNITTE 
Erdbeer-Käse-Sahne zwischen zwei 

Rührteigböden, mit halben Erdbeeren be-

legt und Tortenguss überzogen 

ERDBEER-SAHNE-TORTE 
Zarte Joghurt-Sahne und fruchtige Erd-
beer-Sahne verstrudelt mit leckerem Erd-
beercocktail, veredelt mit Erdbeer– und 
Vollmilchschokoladenstückchen auf einem 
Mürbteig und Rührteigboden. 

MINI-TÖRTCHEN ERDBEER-KÄSE 
SAHNE 
Mini-Törtchen auf Mürbeteigboden gefüllt 
mit Käse-Sahne-Füllung, bedeckt mit  
Erdbeer-Stückchen in einem roten  
Tortenguss. 

ERDBEERKUCHEN 
Auf einem dünnen Mürbeteig liegt ein  
lockerer Biskuitboden und Sahnepudding. 
Üppig belegt mit Erdbeerhälften, gehalten 
von einem aromatischen Geleeguss. 

ERDBEER DAIQUIRI-TORTE 
Erdbeercréme– Torte mit mittig aufge-
setzten Erdbeerstückchen und Rum ver-
feinert. Mit hellen Biskuitböden und 
fruchttypisch roten Tortenguss. Dekoriert 
mit Schokocrémefäden und weißen Schoko-
raspeln. 
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